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BILDER FURS JAHR 2019
Loxstedter Gymnasiasten liefern Fotos
fiir NZ-Familienkalender. 23|Loxstedt

DAS WARTEN HAT EIN ENDE

Pastorin Heike Breuer in Schiffdorf ins
T Amt eingefiihrt. 24|schiffdorf
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Moin

Von Andreas Schoener
rlaubszeit,
schone Zeit.
Sagt man so.

Ist auch so. Eigent-
lich. Aber manchmal
eben auch nicht.

' Denn es gibt immer
wieder Leute, die Dir unterm som-
merblauen Herbsthimmel das
Schwarze unter den Fingernédgeln
nicht génnen. Oder das Porte-
monnaie in der Jackentasche. Und
wenn man dann mal einen Augen-
blick lang unaufmerksam ist —
kommt auf der Suche nach Ent-
spannung ja vor — dann ver-
schwindet das gute Stiick. Mitsamt
aller Ausweispapiere. So ist es mir
ergangen am letzten Tag meines
Aufenthalts auf einer Ferieninsel,
die alle Jahre wieder auch Cuxlin-
der recht zahlreich fiir sich entde-
cken. Ohne offizielle Dokumente
im Ausland und mit mangelhaften
Sprachkenntnissen so kurz vor
dem Abflug - da kann einem
schon mal angst und bange wer-
den. Zum Gliick gibt es freundli-
che spanische Polizisten, die
Deutsch sprechen, kurzerhand ei-
ne Anzeige aufnehmen und ein of-
fizielles Verlustdokument abstem-
peln. Mit diesem gelang mir in
letzter Sekunde der Flug zuriick.
Im Cuxland angekommen, hat
tlichtig der Regen gepladdert. Und
hinter dunklen Wolken war die
Sonne auch nicht mehr auszuma-
chen. In diesem Moment wére ich
gerne wieder ,Illegaler” auf der In-
sel gewesen.

,Gault & Millau”

Zwei Hauben
fiir ,Sterneck”
in Cuxhaven

Von Martin Rost

KREIS CUXHAVEN. Das Restaurant
,,Sterneck® in Cuxhaven zahlt wei-
terhin zu den besten in Deutsch-
land. Am vergangenen Freitag
wurden die Preistrager des franzo-
sischen Restaurantfiihrers
,Gault & Millau“ bekanntgegeben,
neben dem ,,Guide Michelin“ der
einflussreichste Restaurantfiihrer.
In Wolfsburg konnte sich der
Koch des Restaurants ,Aqua‘“
Sven Elverfeld seinen Rang des Ti-
telverteidigers als bester Koch Nie-
dersachsens mit 19,5 von 20 mdg-
lichen Punkten verteidigen. So viel
Punkte erhielten bundesweit bloR
sieben weitere Koche. Sternekoch
Marc Rennhack vom Restaurant
,Sterneck“ des Badhotels ,,Stern-
hagen“ in Cuxhaven konnte mit
seinem Team 16 Punkte einstrei-
chen, wie im Jahr zuvor auch.

,,Wir sind stolz und freuen uns.
Das verdanken wir der Schaffens-
kraft unseres Kochs Marc Renn-
hack und seinem Team“, sagt Su-
san Cantauw, die Geschiftsfiihre-
rin des Badhotels, drei Tage nach
dem FErhalt der begehrten Hau-
ben, von denen es mit 16 Punk-
ten zwei Stiick gab.

,Gault & Millau“ wurde 1969 in
Frankreich von den Journalisten
Henri Gault und Christian Millau
gegriindet und gilt zu den wich-
tigsten und medienwirksamsten
Restaurantfiihrern und wurden
1983 erstmals in Deutschland pu-
bliziert. Im Gegensatz zum ,Guide
Michelin® urteilt ,,Gault & Millau*
mit einem Punktesystem und bie-
tet ausfiihrliche Restaurantbespre-
chungen. ,Sterneck” in Cuxhaven
kann neben den zwei Hauben
und anderen Auszeichnungen au-
Berdem zwei ,Michelin“-Sterne
vorweisen. Im ,Hornstein-Ran-
king“ steht das Hotel seit iiber 30
Jahren auf der Liste der 50 besten
Hotels Deutschlands. ,, Der Druck
ist da“, sagt Cantauw und stellt
klar: ,Es geht in erster Linie um
unsere Géste, das Geschmackser-
lebnis. Wir tun alle jeden Tag un-
ser Bestes.“
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Die Feuchtigkeit bleibt weitgehend erhalten, Geschmack, Farbe und Form édndern sich kaum: Lachs nach dem Auftauen mit , Hygitec”. Fotos: (2) Hartlein

Damit bleibt der Fisch frischer

Thiele Metalltechnik aus Cuxhaven setzt auf moderne Technik, die kleinste Schwebeteilchen verwendet

Von Peter Herkenhoff

CUXHAVEN. Der Cuxhavener Handwerksbetrieb Thiele Metalltechnik
(TMT) hat mit Hilfe des Technologie-Transfer-Zentrums in Bremerhaven
eine Auftauanlage fiir Fisch und Fleisch entwickelt, die 30 Prozent we-
niger Energie verbraucht und die Ware schonender erwarmt als andere
Gerate. Weil ,Hygitec” ohne chemische Zusétze funktioniert, hat der
Europadische Fischereifonds diese Innovation mit 75000 Euro bezu-

schusst.

Mit der Entwicklung der Auftau-
anlage Hygitec will sich das auf
Bau und Reparatur von Maschi-
nen und Motoren spezialisierte
Unternehmen breiter aufstellen
und neue Kunden gewinnen.

Eine Pilotanlage steht beim
Bremerhavener Fischveredler
Fiedler. ,Wir haben dort die alte

ERFOLGS
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Anlage auf die neue Technik um-
geriistet”, sagte TMT-Maschinen-
baumeister Ullrich Hértlein.

Eine kleine Versuchsanlage
wird derzeit an Interessenten in
Deutschland zu Testzwecken ver-
schickt. Hértlein: , Es gibt auller-
dem Anfragen aus der Schweiz,
Dubai und Thailand.*

Konventionelle  Auftaugeréte
arbeiten meist mit Wasser oder
Mikrowellen. Das dauert oft meh-
rere Stunden, und in dieser Zeit
konnen sich Bakterien rasch ver-
mehren; aullerdem  verlieren

Fisch und Fleisch beim Erwir-
men Masse — und ihre Konsistenz
verdndert sich. Dadurch entste-
hen Unternehmen, die pro Jahr
mehrere tausend Tonnen Tief-
kiihlprodukte verarbeiten, hohe
Verluste.

TMT’s Auftauanlage setzt dage-
gen auf Aerosolnebel: Der sieht
aus wie Wasserdampf, tatsidchlich
wird die gefrorene Rohware aber
unter Hochdruck mit mikrosko-
pisch kleinen Schwebeteilchen
aus Gas bespriiht. Der Vorteil:
Die Feuchtigkeit bleibt weitge-
hend erhalten, Geschmack, Farbe
und Form dndern sich kaum.

Experten loben das neue Ver-
fahren: ,Die Hygitec Auftautech-
nik ist fiir viele Anwendungsfille
sehr gut geeignet”, sagte Andree
Osterloh, offentlich  bestellter
Sachverstdndiger fiir Qualitéts-
kontrollen von Fischen, Fischwa-
ren und Fischfeinkost.

Aullerdem kann der Aerosolne-
bel zur umweltfreundlichen Be-

Es gibt Anfragen aus
der Schweiz, Dubai und
Thailand.

Ullrich Hartlein, Maschinenbau-
meister bei Thiele Metalltechnik

Die Auftautechnik ,Hygitec” ist fiir viele Anwendungsfille geeignet -
nicht nur fiir Fisch.

kdmpfung von Mikroorganismen
verwendet werden. Dazu werden
ihm o6lhaltige Extrakte von Pflan-
zen zugesetzt, die von Natur aus
Abwehrstoffe gegen Mikroorga-
nismen entwickeln, wie Rosma-
rin, Oregano und Zimt.

Das Verfahren entwickelt hat
Klaus Losche, pensionierter
Hochschullehrer fiir Lebensmit-
teltechnologie an der Hochschule
Bremerhaven und Forscher am
dort angeschlossenen Technolo-
gie-Transfer-Zentrum. Die Auftau-
anlage eignet sich nicht nur fiir
Lebensmittelkonzerne, die Fisch
und Fleisch verarbeiten, sondern

Hark kandidiert fiir Europa

FDP nominiert Kandidaten fiir die Wahl im Mai — Hotelier setzt auf Bildung

KREIS CUXHAVEN. Die Wahlkreis-
mitgliederversammlung des FDP
Kreisverbandes Cuxhaven stand
ganz im Zeichen von Europa. Ne-
ben der Wahl der Delegierten fiir
den Europaparteitag der nieder-
sdchsischen FDP wurde ein Kan-
didat fiir die im Mai 2019 anste-
hende Europawahl nominiert.
Vorgeschlagen und einstimmig
gewihlt wurde Manfred Hark.
Der 59-jahrige Betriebswirt des
Handwerks und Hotelier aus
Cuxhaven ist seit 1981 Mitglied

reie
emokraten
L FDP

bk
Manfred Hark fiihrt den Stadtver-
band Cuxhaven. Foto: privat

der FDP. Seit 2016 ist Hark Vor-
sitzender des FDP-Stadtverban-
des Cuxhaven. Aullerdem wurde
er bei der Kommunalwahl 2016
in den Rat der Stadt gewihlt.

Hark sagte, dass es ihm vor al-
lem darum gehe, den Cuxhavener
Wihlern einen Kandidaten zu
prasentieren, den sie kennen und
der aus ihrer Mitte kommt.

Seine Schwerpunkte sieht er
vor allem bei wirtschafts-, bil-
dungs- und tourismuspolitischen
Themen. (nz)

auch fiir kleinere Betriebe, GroR3-
kiichen sowie das Hotel- und
Gaststéttengewerbe.

Die Agentur fiir Wirtschaftsfor-
derung Cuxhaven und das Trans-
ferzentrum Elbe-Weser in Stade
haben TMT dabei unterstiitzt, die
EU-Fordermittel zu beantragen
und Formulare korrekt auszufiil-
len. Geschéftsfiihrer Ralf Thiele hat
das Unternehmen 2005 gegriindet.
Derzeit beschéftigt er 30 Mitarbei-
ter und 4 Lehrlinge. Zu den Kun-
den zdhlen Industriekonzerne wie
Siemens, aber auch Kleinbetriebe,
die ihren Sitz zwischen Cuxhaven
und Bremerhaven haben.

Achtung Blitzer
HEUTE

Vormittags in der Stadt Cuxhaven, Gro-
Benhain und Meckelstedt, nachmittags
und abends in Stotel, Nesse und Lam-
stedt.

MORGEN

Vormittags in Wremen, Hemmoor und
Althemmoor, nachmittags und abends
in Neuhaus, Biilkau, Wulsbittel und Ha-
gen.

STANDIG

Feste Blitzeranlagen stehen im Land-
kreis Cuxhaven in Kirchwistedt, zwi-
schen Stinstedt und Heerstedt sowie in
Hemmoor.

Kontogebiihren:
Volksbanken
in der Kritik
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Dinge, die ich
im Cuxland
heute wissen muss:

1 Kreisparteitag

Bielefeld und
Berghorn bei der FDP

Die FDP ladt zum Kreispartei-
tag. Erstmals prasentieren sich
am Freitag, 16. November, um
19 Uhr im Unikat Erlebnisgast-
ronomie, Neufelder StraBe 12,
in Cuxhaven die beiden Kandi-
daten fiir den Landratsposten,
Amtsinhaber Kai-Uwe Biele-
feld (parteilos) und Frank Berg-
horn (CDU). Im nichtoffentli-
chen Teil wird (iber Parteibei-
trage debattiert.

2 Rheuma-Liga

Anmeldungen zur
Jahresabschlussfeier

Die Arbeitsgemeinschaft Land-
kreis Cuxhaven in der Rheu-
ma-Liga veranstaltet ihre Jah-
resabschlussfeier am Sonn-
abend, 24. November, 15.30
Uhr im , Norddeutschen Hof"
in Lidingworth. Info und An-
meldungen: & 04721/711309.

Landtagsdebatte

Elbfahre: FDP
mit eigenem
Antrag

HANNOVER. Niedersachsens
Landtag macht sich fiir die
Wiederbelebung der eingestell-
ten Fédhrverbindung von Cux-
haven ins schleswig-holsteini-
sche Brunsbiittel stark. Einen
entsprechenden Antrag diirften
die Abgeordneten der groRen
Koalition aus SPD und CDU
am Dienstagabend in Hanno-
ver verabschieden. Die FDP
hat allerdings Bedenken, dass
der recht allgemeine Antrag
unrealistische Hoffnungen
weckt und windige Investoren
ohne nachhaltiges Konzept auf
den Plan rufen konnte. Des-
halb hat die Partei einen eige-
nen Antrag zur Abstimmung
eingereicht — der allerdings am
Dienstag wohl keine Aussicht
auf Erfolg haben diirfte.

Der FDP zufolge habe das
Konzept des letzten Betreibers
mit den inzwischen nach Kana-
da verkauften Elbfihren , Anne-
Marie“ und ,,Grete“ nicht aufge-
hen konnen: ,Riickblickend
muss festgehalten werden, dass
,Anne-Marie‘ und ,Grete’ als
Seeschiffe mit FEisgangqualifika-
tion fiir das Fahrtgebiet {iberdi-
mensioniert und untermotori-
siert waren. Ein wirtschaftlicher
Betrieb, gerade auch im Zusam-
menhang mit hohen Charterra-
ten im Verhéltnis zum Verkehrs-
bzw. Transportaufkommen, war
nicht zu bewerkstelligen“, heif3t
es in dem Antrag. Ubersetzt: Die
FDP fordert fiir eine Reaktivie-
rung der Strecke den FEinsatz
besser geeigneter Schiffe.

Wirtschaftlichkeitspriifung

Auch stellt die FDP vor einer
Staatsforderung konkrete Forde-
rungen nach einer Wirtschaft-
lichkeitspriifung moglicher Kon-
zepte auf. So habe ein Gutach-
ten der Landesregierung bereits
klare Vorgaben fiir einen wirt-
schaftlichen Betrieb gemacht.
Das Papier gehe von einem
Transportpotenzial von 300000
Pkw, 50000 Lkw und 650000
Passagieren pro Jahr aus. Auf
dieser Basis gelte es ein tragféhi-
ges Fihrkonzept zu entwickeln.
Im Sinne eines wirtschaftlichen
und zukunftsfesten Betriebs sei
nur dieses zu fordern. (klw)



